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W $wiecie wina rowniez panujg mody - obecnie najchetniej
wybierane s3 mocno nasycone wina czerwone

Winorosl podrézuje po Swiecie od tysiacleci, siegajac wiec po butelke chardonnay czy caberneta,

mozemy w niej odkryé stonce Afryki, elegancje Europy, barwy Australii, lub temperament Kali-

fornii. Zaszczepiana w coraz to nowe miejsca zmieniala swoéj charakter, odplacajac sie wielka r6z-

norodnoscia sporzadzanych z niej win.

Winna latoroél nie wymaga zyznej gleby ani spe-
cjalnego nawozenia, ale jej uprawa wecale nie na-
lezy do najtatwiejszych. Nie z kazdych winogron
mozna otrzymac dobry trunek. Grona przezna-
czone na wino powinny by¢ odpowiednio dojrzate,
soczyste i $ciste. Takie owoce rodza si¢ w winni-
cach, ktérym przede wszystkim sprzyja klimat.
Dzi$ najkorzystniejsze warunki klimatyczne do
uprawy winoroéli istnieja wokoét 40. réwnoleznika
szerokosci geograficznej pétnocnej i potudniowe;.
Na poétkuli péinocnej sa to tereny potudniowej Eu-
ropy, Kalifornia, Meksyk i Azja Srodkowa, a na

potkuli potudniowej: Argentyna, Chile, Republika
Potudniowej Afryki, Australia oraz Nowa Zelandia.
W okresie trzeciorzedu krzewy winoroéli w stanie
dzikim wystepowaly w calej strefie sr6dziemno-
morskiej. Przed piecioma tysigcleciami winogrona
jadali mieszkancy terenéw dzisiejszej Szwajcarii
i Wiloch, ale nie znali oni i nie wytwarzali wina
gronowego. Wytwarzanie wina z winogron rozpo-
czeto w glebokiej starozytnosci: przeszio szesé ty-
siecy lat temu mieszkancy krain o klimacie bardziej
dla winorosli taskawym zaczeli poddawac fermen-
tacji granatowe owoce.

WSTEP



Wiele Zrédet wskazuje na poludniowy Kaukaz
jako miejsce pochodzenia winnej latoroéli. Biblijny
Noe, ktéry byt rolnikiem, zasadzit winnice dopiero
wtedy, gdy opadly wody potopu, a jego arka osiadia
u podndza gory Ararat. W sumeryjskim Eposie o Gil-
gameszu takze moéwi sie o potopie i arce, pojawia sie
réwniez wino. Mozna sie spieraé, czy Utnapisztim,
bohater eposu, zabrat na swéj korab szczep winoro-
8li, i czy wino, ktérym poit najetych do budowy arki
robotnikéw, bylo miejscowe czy z importu. Jednak
Mezopotamii raczej nie uznaje sie za kolebke wina.
Na podstawie zapiskéw zachowanych na glinianych
tabliczkach ustalono, ze winoro$l zaaklimatyzowata
sie w tym regionie dopiero w I tysigcleciu p.n.e. Na
plaskorzezbach z VII wieku p.n.e. krél Aszurbanipal
przedstawiony jest w ogrodzie pod drzewem ople-
cionym winoro$la, ale jesli wierzy¢é Herodotowi, to
jeszcze w V wieku p.n.e. w Mezopotamii winorosli
nie bylo. A nawet jeéli juz sie pojawiata, to na pewno
nie byla jeszcze powszechnie uprawiana.

W miare postepu badan naukowych okazuje
sig, ze na tym obszarze wiele roélin wystepowa-
to w stanie dzikim. Nie tylko pszenica i jecz-
mien, takze liczne drzewa i krzewy owocowe

W specjalnych piwnicach wino lezakuje nawet
kilkanascie lat

WSTEP

wywodza sie wlasnie z Zakaukazia. Kolejne
epoki lodowcowe nie doswiadczaly tego regio-
nu tak bardzo, jak Europy. Zakaukaziena kto-
rym w starozytnosci rodzilo sie rolnictwo, to
kraina lezaca w bezposredniej bliskosci 6wcze-
snych cywilizacyjnych poteg wschodniej czesci
basenu Morza Srédziemnego: Egiptu i Mezo-
potamii. Uwaza sig, ze z Zakaukazia przez Me-
zopotamie wino trafilo na wybrzeze syryjskie,
do Palestyny, Egiptu i Arabii na ktérym, zakla-
da sie, ze winoro$l i wino byty znane w Fenicji
przynajmniej od poczatku III tysigclecia p.n.e.
Badania archeologiczne prowadzone na tere-
nie Fenicji i Palestyny przyniosty liczne dowody
materialne potwierdzajace te teze, odkryto sta-
rozytne prasy do wina, zbiorniki wykute w li-
tej skale i fragmenty dzbanéw, co pozwala snué
przypuszczenia, ze winoro$l byla na tym ob-
szarze rozpowszechniona, a wino wytwarzano
na szeroka skale. O rozmiarach produkcji moze
Swiadczy¢ fakt, ze za czaséw kroéla Salomona
wino bylo uzywane w Palestynie nie tylko na
potrzeby obrzedéw religijnych, ale takze jako
napdj do codziennego spozycia. Jego nadwyzki




W balonach do wina przeprowadza sie fermentacje
owocow lub przechowuje gotowy trunek. Moga one
byc¢ oplecione wiklinowym koszem, ktéry utatwia
przelewanie wina i zapobiega uszkodzeniom balonu

sprzedawano. Zalakowane dzbany, opatrzone
informacja o jakosci trunku i miejscu wytworze-
nia (na specjalnych pieczeciach wyryte bylo imie
wlasciciela winnicy), trafialy w rece trudnigcych
sie¢ handlem Fenicjan.

Fenicjanie przystuzyli sie¢ winu jeszcze w inny
sposob: zakladali winnice na ziemiach, ktére ko-
lonizowali. Tworzac handlowe przyczoétki niemal
na calym wybrzezu Morza Srédziemnego - od
Egiptu po Pétwysep Iberyjski - zaszczepiali tam
réwniez swoja kulture rolna. Zabezpieczajgc sobie
wlasne, niezalezne zaplecze zywno$ciowe, rozpro-
pagowali réwniez winorosl.

Starozytny Egipt byl jednym z pierwszych
miejsc, gdzie rozpoczeto uprawe uszlachetnio-
nych odmian winogron, ktére nad Nil mogty trafi¢
w wyniku wymiany handlowej z sasiednimi kraja-
mi z Azji Mniejszej. Egipcjanie nie wyrabiali wina
w duzych iloéciach, cenili przede wszystkim owoce.
Winoro$l byta tam znana juz od poczatku Starego
Panstwa, a dzieki zachowanym zrédlom ikono-
graficznym mozna dzi$ bardzo dokladnie prze-
sledzi¢ kolejne etapy produkcji wina. Egipcjanie
mieli zwyczaj datowac wino, ktére przechowywa-
li w zapieczetowanych dzbanach, i na pieczeciach
podawac miejsce produkcji oraz imie wytwoércy. Za
czasOw Nowego Parnistwa w Egipcie wytwarzano
wino wysokiej jakosci ze szlachetnych szczepéw,
ale bylo ono napojem kréléw i dostojnikéw. Lud pi-
jat je tylko podczas $wiat. Dopiero w okresie, kiedy
nastapita hellenizacja Egiptu, wino stalo si¢ napo-
jem powszechnym, tak jak w Grecji.

Starozytni Grecy zaczeli wytwarzaé¢ wino
mniej wiecej przed trzema tysigcleciami. Naj-
prawdopodobniej winorosl pojawita sie najpierw
na Krecie, dokad trafita z Egiptu albo z Fenicji.
Z Krety kultura wina zawedrowata do Grecji,
a nastepnie winnice pojawily sie na Sycylii i na
potudniu ltalii.

Wina z Lesbos, Chios, Krety i Cypru cieszyty
sie¢ wielkim powodzeniem. Juz wéwczas znano
okoto 150 odmian winoroéli i setki marek wina.
W czasach antycznych stynely piwnice zalozone
przez niejakiego Skorusa, w ktérych przechowy-
wano 300 tysiecy amfor najprzedniejszych win po-
nad 200 marek.
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Grona przeznaczone na wino powinny by¢ odpowiednio
dojrzate, soczyste i Sciste
. T

»
o2

Grecy dodawali do wina s6l, gips, bialg glin-
ke, oliwe, miazdzone migdaty, orzeszki cedro-
we, popiot drzewny, nasiona kopru, kminu, mie-
te, mi6d. Wiele dodatkéw stosowanych przez
owczesnych winiarzy przetrwalo prébe czasu
i uzywane sa do dzis. Swiezy sok z winogron
w dezynfekowanych siarka dzbanach wstawia-
no do skalnych piwnic na sze$¢ miesiecy i diuzej.
Nastawiano réwniez wino na rodzynkach, ktére
fermentuja bardzo wolno, i po kilku latach rozle-
wano je do amfor opatrywanych etykieta wska-
zujaca rok zbioru, miejsce wytworzenia wina,
barwe i dodatki. Wyborowe wina dojrzewaly
powoli - Homer w Odysei wspomina o starych
winach, ktére dojrzewaly jedenascie lat.

Greckie wina byly bardzo mocne i najpraw-
dopodobniej stodkie, a te, ktére wytworzono
z dodatkiem miodu lub zageszczonego soku

WSTEP

winogronowego, odznaczaly si¢ wyjatkowa ge-
stoscia. Wydaje sie, ze rozciericzanie przez Gre-
kéw wina woda nie bralo sie z checi ostabienia
jego mocy, lecz gestosci.

Grecy preferowali wino czerwone, a jego
spozywanie odbywato sie wedtug Scistego ry-
tuatu na tak zwanych sympozjonach. Na owych
ucztach, w ktérych uczestniczyli tylko mezczyz-
ni bedacy wolnymi obywatelami, po biesiadzie
sktadajacej sie z wielu potraw wszyscy spelnia-
li nierozcieniczonym winem toast na czes¢ boga
winnic i wina Dionizosa, a nastepnie wylewali
odrobineg trunku na ofiare ulubionemu béstwu.
Potem stuzba wnosita kratery - ogromne cynowe
dzbany z dwoma uchwytami, w ktérych wino
mieszano z woda Zrédlana. Piciu towarzyszyta
przyjemna rozmowa, goscie stuchali muzyki, re-
cytacji poezji i ogladali wystepy tancerek, ktore



Winnica wymaga intensywnej pielegnacji i réznorodnych
zabiegow agrotechnicznych

W niektorych krajach nazwa ,wino” jest zarezerwowana
tylko dla win gronowych

o, gk

Winnice w dolinie Mozeli - kultura uprawy winorosli
i wyrobu wina obecna jest w Niemczech od czasu najaz-

doéw rzymskich
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oprocz fletnistek byly jedynymi kobietami
bywajacymi na sympozjonach. Nalezato wy- _/

pi¢ zdrowie obecnych, wspomnieé nieobecnych,
a takze wyrazi¢ wdziecznoé¢ innym bogom.
Sztuke uprawy winorosli i umiejetnosé wy-
twarzania wina zapozyczyli od Grekéw Rzymia-
nie. W czasach cesarstwa rzymskiego wino byto
znane i powszechnie spozywane we wszystkich
prowincjach. Najbardziej ceniono trunki z wy-
spy Chios na Morzu Egejskim, potozonej u wy-
brzezy Azji Mniejszej, i italskie wino z Kampanii
(Falernum vinum), z winnic wokol miejscowosci
Falernus. Winiarze rzymscy udoskonalili tech-
nologie wytwarzania, wprowadzajac fermentacje
i dojrzewanie wina na storicu. U Horacego moz-
na napotkaé¢ wzmianke o winie sze$édziesiecio-
letnim, a u Pliniusza Starszego nawet o winie,
ktore lezakowato 200 lat. Wino z Italii trafiato
do wszystkich zakatkow starozytnego Swiata,
wiacznie ze Skandynawig i Indiami. Celtowie za
amfore doborowego trunku oddawali niewol-
nika. Spozycie bylo bardzo duze - nawet stuzba
i niewolnicy otrzymywali codziennie porcje ta-
niego wina z winogronowych wytlokéw.
Pierwsze winnice w Galii powstaty okoto
VI wieku p.n.e. Greccy kolonidci z Azji Mniejszej,
ktorzy u ujécia Rodanu zatozyli Massalie (Marsylie),
przywiezli z sobg szczepy winorosli. Ale prawdzi-
wy rozwdj winiarstwa na terenie Prowansji datuje
sie od poczatku I wieku p.n.e,, co oznacza, ze przy-
pada on na okres rzymskiej ekspans;ji.
Uprawa winorosli rozwijala sie nie tylko w Ga-
lii. W dolinach Renu, Dunaju i w wielu innych
regionach Europy ludnoé¢ uprawiata dzikie wino-
grona. W V wieku uprawa winogron byla znana
niemal w catej Europie Potudniowej i Srodkowej.
Wielkie znaczenie dla rozwoju winiarstwa
i kultury wina miato umocnienie sie chrzescijani-
stwa. Juz wokol pierwszych egipskich monasty-
réw pojawily sie winnice, ktére dawatly ubogiej

WSTEP

wspolnocie utrzymanie. Wino
byto niezbedne do celebrowania

mszy, a mnisi, ktérzy wypelniajac mi-
sje chrystianizacji pogariskiego i barbarzyn-
skiego §wiata, budowali klasztory na terenach,
gdzie winorosli sie nie uprawiato, musie-

li podjaé sie trudu zakiadania winnic.

W sredniowiecznej Europie kazdy klasz-

tor utrzymywat sie sam, a zakonnicy 7
tworzyli samowystarczalne gospo-
darstwa, w ktérych uprawa winogron

i wyréb wina rozwijaly sie niezaleznie

od klasztornej reguly. Wino produkowali tak-
ze zakonni bracia, rycerze i szpitalnicy. Do dzis
wiele nazw win przypomina o ich klasztornym
pochodzeniu.

We wczesnym Sredniowieczu winiarze za-
czeli w procesie produkcji uzywaé drewnia-
nych beczek, wynalazku Galéw. Od tego czasu
europejska technologia winiarska zmienila sie
niewiele. Ustalil sie tez podzial na Europe Po-
tudniowa, majaca wlasna, wielusetletnig kultu-
re uprawy winnic, i Europe Péinocng, ktéra byta
winnic pozbawiona. Europejczycy z Potudnia
przywykli do wina i wynosili je ponad inne na-
poje. Mieszkancy Péinocy woleli mocniejsze
wina z dodatkiem spirytusu. Anglicy jako pierw-
si zaczeli doprawia¢ wina spirytusem i byli ich
gléwnymi konsumentami. Wtasnie w Anglii po-
pularne staly sie takie wina, jak porto, madera,
malaga i marsala.

Osobnym, samodzielnym oérodkiem uprawy
winogron i wyrobu wina byly Armenia i Gruzja,
gdzie rozwinieta kultura wina istnieje od tysie-
cy lat. Jeszcze innym oérodkiem winiarstwa stata
sie Azja Srodkowa.

Praca setek pokolen winiarzy i wielowiekowa
selekcja zaowocowaty wyhodowaniem z dziko ro-
snacej winoroéli tysiecy odmian winogron prze-
znaczonych do wyrobu przeréznych gatunkow.
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Francja to najbardziej znany kraj europejski, w kt6-
rym uprawia sie winorosl i wyrabia wino. Pro-
dukcje rozpoczeto w VI wieku p.n.e. w winnicach,
ktore zakladali greccy osadnicy w potudniowej
Galii, w okolicach dzisiejszej Marsylii, a éwcze-
snej Massalii. Wielowiekowa historia francuskie-
go winiarstwa obfituje w r6zne wydarzenia, ktére
czasem sprzyjaly, innym za$ razem przeszkadza-
ty w rozwoju tej galezi rolnictwa. Galowie bardzo
szybko przyswoili sobie sztuke uprawy winorosli
i zaczeli przesadzac rosngce w lasach dzikie wino,
by w konicu wyhodowa¢ odmiang, ktéra przyje-
fa sie na ziemiach Akwitanii w regionie Bordeaux.
Upadek cesarstwa rzymskiego i najazdy barba-
rzynicéw pograzyly Europe w chaosie. Winnice,
ktore ocalaly ze zniszczen, zostaly wtedy przejete

14

“ FRANCJA

Francuzi s uznawani za najwiekszych smakoszy wina -
na kazdym kroku mozna spotka¢ przytulne winiarnie
i sklepiki oferujace petng game wybornych trunkéw

przez mnichéw, ktérzy posiadali odpowiednia wie-
dze o wytwarzaniu wina i doswiadczenie w tym
zakresie. Sredniowieczne klasztory wyrabia-
ty trunki nie tylko na wlasne potrzeby, lecz takze
na sprzedaz. We Francji ten stan rzeczy zmienita
dopiero rewolucja, w czasie ktérej skonfiskowano
winnice koscielne i zakonne.

Précz pewnego odsetka winiarskiej produkcji,
wysylanego wprost z Bordeaux (tamtejsze czer-
wone wina byly rzeczywiscie wyjatkowo dobrej
jakosci i cieszyly sie duza popularnoscia, czego
o wyrobach z innych regionéw nie mozna bylo
powiedzieé), do 1850 roku wigkszos¢ francuskich
win byla konsumowana w granicach regionéw
winiarskich. Paryzanie pili swoje wino, mieszkan-
cy regionu Bordeaux swoje, Burgundia pita wina

WINA Z ROZNYCH STRON SWIATA



wyprodukowane u siebie. Powstanie potaczen ko-
lejowych i poprawa komunikacji drogowej walnie
przyczynily sie do wywozu win poza granice re-
gionéw. Popularyzacji wina sprzyjat takze brak
oplat celnych: za przyktad niech postuzy kariera
lekkich czerwonych win bordoskich, ktére pod-
bity Anglie w czasach przynaleznosci ksiestwa
Akwitanii do Korony Angielskiej (XII-XIV w.).
Clarety (tak wina bordoskie nazywali Anglicy)

bylty przewozone na wyspe droga morska - b}>1“
to wowczas transport tani, a co najwazniejsze, za |

wino nie pobierano oplat celnych. :
Produkcji wina od poczatku towarzysz;;i
ty nieustanne zabiegi o podwyzszanie /
jego jakosci, a to dazenie bylo realizo-
wane zazwyczaj w dwéch uzupelniaja-
cych sie kierunkach. Przede wszystkim
wybierano najlepsza glebe pod uprawe
wyborowych odmian winoroéli, a takze
wspierano rozwdj technologiczny i kul-
ture upraw. Odkrycia naukowe w dzie-
dzinie chemii i biologii, do jakich doszto
w II polowie XIX wieku, znajdowaly na-
tychmiast zastosowanie w produkcji
win o niespotykanej dotad jakosci.
Francuscy mikrobiolodzy zaczeli
odgrywac znaczaca role w roz-
woju technologii uprawy wino-
roéli i wytwarzania wina.
Obecnie Francja produkuje
najwiecej wina na $wiecie, a kon-

kuruja z nig Wlochy i Hiszpania. /
Francja, o czym naleiyw{ /
taé, jest takze kolebka win szam-1

/

panskich i koniakéw. Najbardziej
cenione wina francuskie to
wina bordoskie, szamparnskie

i burgundzkie.

Najbardziej cenione wina francuskie to wina bordoskie,
szampanskie i burgundzkie

FRANCJA

Uprawa winoroéli i produkcja win koncen-
truja sie we Francji w kilku regionach: Bordeaux,
Burgundii (Bourgogne), Alzacji (Alsace), Szam-
panii (Champagne), dolinach Rodanu (Cotes
du Rhoéne), i Loary (La Vallée de la Loire), oraz
w Midi-Pyrénées, czyli na potudniu Francji. Pew-
ne znaczenie maja tez Jura i Region Potudniowo-
-Zachodni. Nazwy handlowe win pochodza od
miejscowosci, w ktérych zostaly one wyproduko-
wane. Na etykiecie moze widnie¢ nazwa regio-
nu (na przyklad Bordeaux), okregu (na przyktad
Médoc), miejscowosci (na przyktad Pessac) lub
nazwa gospodarstwa winiarskiego (na przyktad
Chateau d’Yquem). Te wina stanowia ekstra-

klase win francuskich. Wyjatek stanowig
wina z Alzacji - w tym regionie nazwa po-
chodzi od winogron uzytych do produkciji.
Wszystkie wina pochodzace z Szampanii,
Burgundii, Bordeaux, departamentu Loary,
a takze wykwintne wina naturalne podlegaja
kontroli pod wzgledem miejsca pocho-

dzenia (zob. A.O.C)).

BORDEAUX to najstynniejszy wi-
niarski region Francji. Sklada sie

z okregdw, ktdére réznia sie od siebie nie
tylko powierzchnia, lecz takze wtasci-
wosciami produkowanych win. Naj-
lepsze wina czerwone pochodza

z okregéw o tagodnym i umiarko-

wanym klimacie: Graves, Saint-Emi-

lion, Pomerol i Médoc.Ten ostatni jest



jednym z najcenniejszych w regionie bordoskim.
Kamieniste wzgérza stwarzaja tam odpowied-
nie warunki glebowe (zwir, glina, piasek i wapn)
i sprzyjaja uprawie takich szlachetnych odmian
winogron, jak cabernet sauvignon, cabernet franc
i merlot. Ponad polowe upraw stanowia winogro-
na cabernet sauvignon. Médoc dzieli sie na dwie
krainy: Bas-Médoc na pétnocy, u ujécia Zyrondy,
i Haut-Médoc na potudniu.

Gléwna cecha win z okregu Médoc jest zdol-
noé¢ do dlugotrwatego lezakowania. Dojrzewaja
kilka lat w debowych beczkach, a woéwczas rozja-
$niaja swoja barwe, nabieraja odcienia rubinowe-
go, wybornego smaku i aromatu z nuta wanilii
w bukiecie. Zalicza sie je do najwyzszej klasy ja-
kosciowej - grands premiers crus. Z Médoc po-
chodza stynne wina: Chateau Margaux, Chéteau
Latour, Chateau Latife.

W okregu Graves winnice sg rozlokowa-
ne wzdluz lewego brzegu rzeki Garonny. Stam-
tad wtasnie pochodza elitarne biate i czerwone
trunki o delikatnym i wybornym smaku. Naj-
lepsze wina czerwone z tego okregu to Chateau
Haut-Brion i Chateau Pape Clément. Wina biate
z tych winnic, z zaznaczona na etykietach na-
zwa miejsca pochodzenia, zar6wno wytrawne,
jak i stodkie, sa cenione za rzadko spotykany bu-
kiet i petnie smaku. Wéréd najbardziej poszuki-
wanych win biatych sg wytrawne i pétwytrawne
Graves i Graves Supérieur.

Wyjatkowa jakoscia odznaczaja sie stod-
kie biate wina naturalne z winogron szczepéw
sémillon i sauvignon blanc z okregu Sauternes.
Wina Sauternes i Haut Sauternes uwazane sa
przez znawcéw za najlepsze na $§wiecie. Wéréd
win z tego okregu wyroéznia sie niezmiennie
Chateau d’Yquem - wyjatkowo dlugowieczny
trunek o niezréwnanym smaku i bukiecie, ktéry
wraz z wiekiem osigga nadzwyczajny smak i za-
chowuje wszystkie walory.

Czerwone wina bordoskie sg zaliczane do wi-
niarskiej czotéwki i ciesza sie uznaniem na ca-
tym $wiecie dzieki eleganckiemu bukietowi
z tonami czeres$ni, suszonych sliwek i czarnej
porzeczki oraz domieszka tanin. Te wyjatkowe
cechy ksztattuja sie podczas lezakowania win
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w debowych beczkach. Czerwone wina bordo-
skie komponuja sie idealnie z daniami miesnymi
i serami. Typowe wina tego rodzaju to Bordeaux
A.OC,, Bordeaux Supérieur A.O.C., Médoc A.O.C.
oraz Saint-Emilion A.O.C.

Oprocz tak zwanych ,wielkich win” czerwo-
nych w regionie Bordeaux wytwarza si¢ wina
biate, ré6zowe, a takze slodkie wina musujace
w okregach: Sauternes, Entre-Deux-Mers, Graves.

Biale wytrawne wina bordoskie styna z owoco-
wych aromatéw z tonami grejpfrutéw i zielonych
jabtek. Najlepiej komponuja sie z rybami, owocami
morza i bialtym migsem. Typowe bordoskie wina
biate to Entre-Deux-Mers A.O.C. i Bordeaux A.O.C.

Stodkie wina bordoskie, takie jak Sauternes
i nieco bardziej wytrawne Chéteau Climens, ce-
chuje kuszacy miodowy aromat akacji i dojrzatych
gruszek. Wina te s wykwintnym dodatkiem do
wszelkich deseréw i pasztetu z gesiej watrobki.

Rézowe wina bordoskie i lekkie wina czer-
wone charakteryzuja si¢ bardzo przyjemnym
aromatem poziomek i wiéni, a takze odswiezaja-
cym, lekko kwaskowatym smakiem. Sa doskona-
lym dodatkiem do sataty i seréw.

Wina z Bordeaux pasuja na wszystkie oka-
zje - od kolacji w rodzinnym gronie do specjal-
nych uroczystoéci wymagajacych najbardziej
wykwintnych marek.

Winiarstwo BURGUNDZKIE siega korzeniami
czas6w galijsko-rzymskich, ale intensywnie roz-
winelo sie dopiero we wczesnym éredniowieczu.
Przyczynita si¢ do tego dziatalnos¢ klasztorow.
Wina burgundzie pochodza z sze$ciu okregéw
winiarskich: Chablis, Cote de Nuits, Cote de Be-
aune, Cote Chalonnaise, Maconnais i Beaujolais.
W winnicach Burgundii uprawia sie odmiany wi-
nogron: pinot noir, chardonnay, gamay, aligoté.

Zimny klimat péinocnej Burgundii trud-
no uznac za sprzyjajacy uprawie winorosli, ale
mimo to kultywuje sie tu odmiane biatych wi-
nogron chardonnay, z ktérych powstaje wspa-
niate wytrawne Chablis. Jest to niezbyt mocne
wino o pieknym bukiecie i przyjemnym smaku,
jasnozoétte z zielonkawymi refleksami. Zdaniem
degustatoréw udane Chablis cechuje $wie-
z08¢, lekkosé, wyrazny smak i bogaty bukiet.
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Fermentacja i lezakowanie w beczkach zaokra-
glaja smak wina, pozbawiaja ostroéci, czynia je
aksamitnym, gltadkim, nieco przygtuszaja aro-
mat, ale dodaja za to waniliowa nute. Wiekszosé
winiarzy uwaza jednak, ze 6w zabieg pozbawia
Chablis jego indywidualnosci. Przewaza zatem
Chablis, ktére nie ma kontaktu z debowg becz-
ka. Produkowane w tym okregu wina markowe
o kontrolowanej nazwie podzielone sa na cztery
grupy: Chablis Grand Cru, Chablis Premier Cru,
Chablis i Petit Chablis.

Synace na calym $wiecie wina Chablis sa
najbardziej znanymi winami francuskimi. Le-
zakowane, szlachetne chablis jest wspaniatym do-
datkiem nie tylko do owocéw morza: homaroéw,
krabéw, o$miornic i ryb pod beszamelem, lecz
takze do pasztetu z gesich watrébek, duszonego
krolika i drobiu.

Z okregu Cote de Beaune pochodzi ary-
stokracja win burgundzkich produkowanych
z czerwonych winogron (Aloxe-Corton, Beaune,
Pommard, Volnay) oraz wysokiej klasy wytraw-
ne wina biate (Puligny-Montrachet, Montrachet,
Chassagne-Montrachet, Meursault). Te ostatnie
maja wlasciwa tylko sobie ceche: kiedy sa mlode,
charakteryzuje je wodnista barwa, ale gdy doj-
rzeja, nabierajg koloru miodowo-zlocistego.

Wsréd najbardziej znanych burgundzkich
win czerwonych jest Chambertin. Bylo to ulubio-
ne wino Napoleona - po piecio-, szeScioletnim
lezakowaniu dostarczano mu je w specjalnych
butelkach produkowanych w manufakturze
w Sevres. Wino dla cesarza rozciericzano woda.
Podczas kampanii wojennych jechata za Bona-
partem specjalna kareta, ktéra nazywano ,wiel-
ka piwnicg”. Procz Napoleona w Chambertinie
gustowali takze inni wladcy. Wina z Chambertin
sg mocne, aromatyczne, pachna czereénia, a cza-
sami, zaleznie od roku, gorzka czekolada. Po kil-
kuletnim lezakowaniu ich aromat wzbogaca sie
o delikatny zapach trufli, lukrecji i suszonych
owocéw. Zaleca sie spozywac je w temperaturze
16-17°C jako dodatek do mies krwistych z ciem-
nym sosem, dziczyzny, pieczonej kaczki lub gesi.

Wina burgundzkie, okre$lane jako wiel-
kie burgundy, to elita win markowych. Musza
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Stynne wino Chateau Margaux pochodzi z okregu Médoc

dojrzewac bardzo diugo, od kilku do kilkunastu
lat, i dopiero wtedy uzyskuja swa wyjatkowa kla-
se. Do wielkich wytrawnych bialych burgundéw
zalicza si¢ Chablis, Chassagne-Montrachet, Cor-
ton-Charlemagne, Meursault, Montrachet, Pouil-
ly-Fuissé. Wielkie wytrawne burgundy czerwone
to przede wszystkim Chambertin, Gevrey Cham-
bertin, Clos de Vougeot, Cote de Beaune, Macon,
Mercurey, Pommard, Vosne Romanée.

Wina produkowane na poludniu regionu bur-
gundzkiego, w okregu Beaujolais, nie powinny
dlugo lezakowad, gdyz dojrzewaja szybko i najle-
piej smakuja, gdy sa mtode. Trunki z tego okregu
moga nosi¢ nazwe wina burgundzkiego (Bour-
gogne), Beaujolais albo tez nazwe gminy, z ktérej
pochodza, jak np. te najbardziej cenione: Mo-
ulin a Vent i Fleurie. W okregu Beaujolais wy-
twarza sie wina réznej jakosci - od pospolitych
przez Beaujolais Supérieur, Beaujolais Villages
do win kategorii cru. Wino Beaujolais wytwarza-
ne z ciemnej odmiany winogron gamay noir to
wino lekkie, niezbyt mocno zabarwione, aroma-
tyczne, o odéwiezajacym smaku. Wina te nalezy
zawsze spozywac schlodzone do 8-10°C.
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ALZACJA to niewielki region rozposcierajacy
sie na lewym brzegu Renu, stynacy z wyjatkowo
urodzajnych gleb, lasow i gor. Jego wyréznikiem
jest duza rozmaitosé sktadu gleby oraz specy-
ficzny mikroklimat. Od dwoch tysiacleci Alzacja
lezy na styku dwoch kultur: faciniskiej i german-
skiej. Pierwsze winnice prawdopodobnie zaklada-
li Rzymianie, ale oza winna byla na tym terenie
powszechnie uprawiana juz we wczesnym $re-
dniowieczu, a handel winem tam wyrabianym
mial charakter miedzynarodowy. Alzackie wino
ceniono gléwnie w Anglii i Holandii. Okresem,
ktéry nie przystuzyt sie alzackiemu winiarstwu,
bylo blisko 50 lat okupacji niemieckiej (1870-
1918), gdy produkowano gléwnie wina popular-
ne, przeznaczone do masowego zbytu. Po I wojnie
Swiatowej Alzacja wroécita do Francji, a winiarze
ponownie zajeli sie produkcja ze szlachetnych od-
mian winogron - od tej pory wytwarzano zdecy-
dowanie mniej wina, lecz wyzszej jakosci.

Stynne alzackie winnice tworza waski pas
obejmujacy dwa departamenty: Gérny i Dol-
ny Ren. Wina alzackie fermentowane jako wy-
trawne, sa na ogoét bardzo dobrej jakosci, a te
znakomite naleza do grupy win o tak zwanej
kontrolowanej nazwie pochodzenia (AOC), co
oznacza, ze producenci maja prawo do umiesz-
czania na etykiecie napisu ,wina z Alzacji” lub
~Alzacja”. Jest to jedyny region winiarski we
Francji, gdzie nazwy kontrolowane sa powigza-
ne z gatunkiem winogron, a nie z okreslong miej-
scowoscia lub winnica.

Zgodnie z prawem wina wyprodukowane
ze szlachetnych odmian winogron musza po-
chodzi¢ tylko z jednej odmiany i jednego roku
zbioru. Jednak popularne marki win alzackich
sporzadza sie poprzez kupazowanie réznych od-
mian winogron. Nosza nazwe , zwicker”, ale na
etykiecie nie wymienia si¢ nazw odmian, z ja-
kich je wytworzono. W jednym i drugim przy-
padku sa to biale wina wytrawne o nieduzej
mocy (okoto 11%). Najznakomitsze trunki pro-
dukowane ze szlachetnych odmian winogron
to Riesling i Gewiirztraminer (znany takze jako
Traminer), Pinot Gris (tokaj alzacki), Pinot Blanc
(Clevner) i Muscat.
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Riesling to odmiana winogron, ktéra stu-

zy do wyrobu bardzo smacznych win biatych,
réznigcych sie od siebie w zaleznosci od gleby,
na ktorej rosty i owocowaty winogrona. Z owo-
c6w uprawianych na glebach lekkich powstaja
wina mlode, nadajace si¢ do szybkiej konsump-
cji; gleby wapienne daja owoce na wino wy-
magajace lezakowania i wyrdzniajace sie
kwiatowym aromatem. Niestety, p6zne dojrze-
wanie i mala wydajnosé winogron tej odmia-
ny uniemozliwiaja produkcje wiekszej ilosci
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tego wina. Riesling 1aczy sie najlepiej z dania-
mi rybnymi i miesnymi.

Winogrona odmiany pinot gris daja wino bar-
dzo mocne, nasycone, ktére moze byé wytraw-
ne lub pétwytrawne, ma piekna zlocistg barwe
i przesycone jest delikatnym zapachem dymu,
orzecha lub miodu.

Winogrona odmiany pinot blanc sg §wietnym
materialem do produkcji cenionych win biatych,

o pigknym aromacie i zywym smaku. Nadajq sie

do picia jako wina miode.

FRANCJA

Alzacja stynie z wyjatkowo urodzajnych gleb, laséw
igor
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Najbardziej popularng odmiana winorosli
w alzackich winnicach jest sylvaner. Produkuje
sie z niego lekkie wino wytrawne z kwaskowym
posmakiem i aromatem $wiezych owocow, wla-
Sciwie od razu gotowe do picia. Niewielki pro-
cent alzackich winogron odmiany pinot noir
stuzy do wyrobu win czerwonych i ré6zowych.

Alzaccy producenci rozlewaja swoje wina do
dtugich waskich butelek, zazwyczaj zielonych,
zwanych reniskimi. Klasyczne butelki reriskie sa
z bragzowego szkla.
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Specyficzne warunki klimatyczno-glebowe Szampanii okaza-
ty sie wymarzone do uprawy winogron, z ktérych produkuje
sie najlepsze na Swiecie wina musujace

D’ B, ATy
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SZAMPANIA, lezaca na pétnocnym wschodzie
kraju, jest jednym z najwazniejszych regionéw wi-
niarskich Francji. Uprawia sie tu winoro$l na ob-
szarze, ktéry stanowi zaledwie okolo 2% ogdlnej
powierzchni przeznaczonej pod te uprawe. I nic
dziwnego, gdyz jest to kraina niesprzyjajaca wi-
noroéli - wietrzna, z ostrymi i $nieznymi zimami,
wiosennymi przymrozkami i z niskim poziomem
opadoéw. W takich warunkach winogrona nie za-
wsze w pelni dojrzewaja. Specyficzne warunki
klimatyczno-glebowe (glebokie poklady kredy)
okazaty sie jednak wymarzone do uprawy od-
mian, z ktérych produkuje sie najlepsze na $wiecie
wina musujace. Winnice w Szampanii ulokowane
sq w trzech okregach: La Montagne de Reims, La
Vallée de la Marne i La Cote des Blancs.

W 1919 roku nazwa champagne zostata praw-
nie zastrzezona dla win pochodzacych z Szam-
panii i odtad znajduje sie pod $cisla kontrola.
Prawdziwy szampan produkowany jest tylko
z trzech szlachetnych szczepéw winogron: char-
donnay, pinot noir i pinot meunier. Jeden z naj-
slynniejszych szampanéw, Dom Pérignon, jest
wytwarzany w 60% z winogron chardonnay
i w 40% z winogron pinot noir. Wino szampan-
skie wyprodukowane z bialej odmiany char-
donnay nosi dodatkowa nazwe blanc de blancs,
a wino z odmiany czarnej - blanc de noirs. Zgod-
nie z wymogami smak i aromat trunku ustala
sie po co najmniej 18 miesigcach lezakowania.

Za dokladng date powstania tego wspanialego
wina musujgcego nalezy przyjac rok 1668, kiedy
ojciec Godineau, kanonik katedry w Reims, opi-
sal w kronice katedralnej ,wino z lekkim zabar-
wieniem, niemal przezroczyste, nasycone gazem”.
Po kilku dziesiecioleciach szampan stat sie modny.

Produkcje win szampaniskich rozpoczeto pod
koniec XVII wieku, a wynalezienie sposobu pro-
dukcji wiaze sie z benedyktyriskim opactwem
w Hautvillers. Za ojca szampana uwaza si¢ Dom
Pérignona, mnicha benedyktynskiego, ktory
zglebit tajemnice wyrobu tego trunku i od 1670
roku, zarzadzat piwnicami opactwa Hautvillers.
Jest tworca metody otrzymywania bialego mu-
sujacego wina z czarnych winogron. Mnich réw-
niez zastapil drewniane kotki owiniete ni¢mi
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z konopi, uzywane do zamykania butelek, na-
turalnymi korkami z debu korkowego zabez-
pieczonymi drutem i zalecal stosowanie butelek
z grubego szkla. Ulepszenia te skutecznie unie-
mozliwily uciekanie gazu z butelki.

Kiedy narodzit sie szampan, zachodzono
w glowe, skad w butelce biorg sie babelki. Jedni
twierdzili, ze powstaja pod wplywem zmienia-
jacych sie faz Ksiezyca, inni uwazali, ze prawdo-
podobnie wino zrobiono z niedojrzatych
winogron, jeszcze inni mysleli, ze doda-
no jaki$ szczeg6lny sktadnik. Bardzo
prawdopodobne jest, ze wino musujace
powstalo przypadkiem. Winiarze od nie-
pamietnych czaséw wiedzieli, ze niektére
trunki po pierwszej fermentacji zaczynaja
na wiosne ponownie fermentowac i w bu-
telkach pojawia sie gaz. Takie zjawisko
uwazano za uboczny efekt sztuki winiar-
skiej i nie przypisywano mu specjalne-
go znaczenia. Nawet wéwczas, gdy Dom
Pérignon udoskonalit technologie pro-
dukcji wina musujacego, winiarze nadal
nie mieli glebokiej wiedzy o fermenta-
cji. Przede wszystkim nie panowano
nad zabiegiem tak zwanej szampa-
nizacji i czesto prawie polowa bu-
telek pekata, nie wytrzymujac
cis$nienia. Do 1750 roku wino
z Szampanii wysylano w becz-
kach z instrukcjg, jak poste-
powacé z butelkami. Bardzo
dlugo winiarze nie wiedzieli,
jak usuwaé zmetnienie wina
i osady z butelek. Przewro-
tu w tym wzgledzie dokonato
dzielo niejakiego Chantala Tra-
ité de l'art de faire le vin, w kto-
rym autor opisywat role, jaka
w procesie fermentacji spelnia
cukier. Od tej pory winiarze
zaczeli dodawac do szampana
jego roztwor.

W odréznieniu od win
klasycznych wina musuja-
ce charakteryzuja sie tym, ze
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po odkorkowaniu butelki wydziela sie dwutle-
nek wegla, produkt powtornej fermentacji, od-
bywajacej sie juz w butelce, w ktdérej wino trafito
do sprzedazy. Dzigki tej metodzie powstajag wina
szamparnskie wyjatkowej jakosci.

Wino szamparniskie ma zwykle jasne zabar-
wienie, nawet wéwczas, gdy produkowane jest
z czarnych winogron, gdyz moszcz jest wyci-
skany w szczeg6lny sposéb - technika wyma-
ga, aby sok jak najkrécej kontaktowat sie ze

skorka, ktéra decyduje o tym, ze wino staje
sie czerwone. Produkuje si¢ takze wina ré-
zowe (rosé) - wowczas moszcz kontaktuje
sie ze skorka dluzej, co sprawia, ze sta-
je sie bardziej nasycony, dodaje sie tak-
ze niewielkie ilosci gotowego czerwonego
wina. llos¢ cukru dodawanego po drugiej
fermentacji i dojrzewaniu takze nie jest
jednakowa. Szampan extra brut to wino
nadzwyczaj wytrawne, ktére powstaje
bez zadnych dodatkéw, a wiec bez cukru.
Do odmian brut, extra sec, sec, demi sec
dodaje sig¢ cukier. Najbardziej popular-
na odmiang szampana jest brut, choé¢
jak twierdza znawcy, w XIX i XX wie-
ku szampariskie wina byly bardziej
stodkie niz dzisiaj. Duza ich czesé
nie podlega procesowi dojrze-
wania, lecz stanowi kupaz win
z réznych rocznikéw. Jesli wino
zostalo zlozone z win pocho-
dzacych z tego samego roku,
producenci umieszczajg na
etykiecie rocznik.

Do najlepszych szampanéw
zalicza sie takie marki jak: Dom
Pérignon, G.H. Mumm Grand
Cordon, Louis Roederer Cri-
stal, Veuve Clicquot Ponsardin

La Grande Dame, Krug Gran-
de Cuvée, Bollinger R.D,, Tait-
tinger Comtes de Champagne.

Jeden z najstynniejszych szampanéw - Dom Pérignon
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Wina szamparniskie nie sa produkowane kaz-
dego roku, lecz tylko w latach sprzyjajacych do-
brym zbiorom, dlatego ich cena jest wyjatkowo
wysoka. Najlepsze szampany nie traca smaku ani
aromatu przez 50 lat.

JURA 1 SABAUDIA to dwa niewielkie regiony wi-
niarskie na potudniowym wschodzie Francji. Re-
gion Jury, polozony tuz nad granica ze Szwajcarig,
zajmujacy powierzchnie okoto 1500 hektardw, sty-
nie z win najwyzszej klasy (A.O.C.), wérdéd ktérych
kréluja nadzwyczajne i niespotykane w zadnym
innym miejscu na §wiecie vins jaunes (wina zotte)
ivins de paille (wina stomiane).

Wina stlomiane sa produkowane z bardzo doj-
rzatych winogron, ktére umieszcza sie na stomia-
nych matach albo wiesza. Po dwéch lub trzech
miesigcach sok w winogronach ulega koncen-
tracji, a otrzymywane pézniej wino jest bardzo
stodkie. Po czteroletnim dojrzewaniu trunek na-
biera wyjatkowego aromatu i trafia do sprzedazy
w specjalnych butelkach.

Wino z6tte jest wytwarzane z winogron od-
miany sauvignon zbieranych bardzo pézno - po
pierwszym listopada. Do niepelnej beczki z wi-
nem dodaje sie specjalny gatunek plesni, ktéra
sprawia, ze plyn nabiera z6ltej barwy, gdy doj-
rzewa w hermetycznie zamknietych beczkach od
szeéciu do dziesieciu lat. Wino zoétte jest mocne
(do 15%) i aromatyczne. Sprzedaje si¢ je w cha-
rakterystycznych butelkach o pojemnosci 0,62 1i-
tra. Najbardziej znane jest Chateau Chalon z nuta
migdatéw i orzechow.

Winnice w Sabaudii sa usytuowane w strefie
surowego klimatu z bardzo niska érednig tem-
peratura. Malownicze tereny uprawy winoro-
§li znajduja sie na stonecznych goérskich stokach
wzdtuz granicy francusko-szwajcarskiej nieopo-
dal Genewy. Z 23 odmian winoroéli uprawianych
w tym regionie do wyrobu win bialych uzywa
sie glownie aligoté i chardonnay. Win czerwo-
nych dostarczaja odmiany pinot noir i gamay.

PROWANSJE, najstarsza francuska kraine upra-
wy winorosli, stusznie nazywa sie kolebka fran-
cuskiego winiarstwa. W VI wieku p.n.e. greccy
kolonisci z Azji Mniejszej, ktérzy u ujscia Roda-
nu zbudowali Massalie (Marsylie), zalozyli na
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tym terenie pierwsze winnice. Dzi§ winoroél jest
uprawiana w winnicach, ktére rozposcierajg sie
na terenie od wybrzeza Morza Srédziemnego do
50 klilometréw w glab ladu, a zajmuja gltéwnie
stoki Alp Prowansalskich. Winoro$l uprawia-
na jest na obszarze okolo 110 tysiecy hektaréw,
z czego wina markowe najwyzszej klasy produ-
kuje sie na obszarze okolo 20 tysiecy hektaréw.

W Prowansji uprawia sie réznorodne od-
miany winogron, w tym cabernet sauvignon,
sauvignon, sémillon i odmiane znang tyl-
ko tutaj - folles noir. Najwazniejszym winem
markowym regionu jest Cote de Provence. Prze-
wazajaca czeé¢ produkeji to cenne marki biatych
i czerwonych win stolowych, muszkaty, a takze
cieszace sie najwiekszym powodzeniem wina
rézowe. Wyjatkowe trunki powstaja w matych
wioskach, w winnicach o powierzchni kilku hek-
taréw, a wiec sa wlasciwie nie do zdobycia.

Uprawa winorosli i produkcja wina na Kor-
SYCE maja juz tysiacletnia tradycje. Diugie wieki
wloskiego panowania nad wyspa odcisnetly sie
na miejscowym winiarstwie i sprawily, ze upra-
wia sie tu winogrona podobne do wloskich: mu-
scat, aleatico, nielluccio i vermentino.

Po przylaczeniu wyspy do Francji w 1768 roku
nastgpil rozkwit korsykariskiego winiarstwa. Nie-
stety, zostal zahamowany pod koniec XIX wieku,
kiedy winnice zniszczyla zaraza filoksery. Upra-
wy odtworzono dopiero w polowie XX wieku.
Winnice korsykarskie sa rozlokowane giéwnie
w péinocno-wschodniej i potudniowo-zachodniej
czedci wyspy, a takze na pétwyspie Capo Bian-
co. Na Korsyce produkuje sie wina biate, czerwo-
ne i r6zowe, ktére od dawna sa znane z wysokiej
jakosci. Najwiekszym zainteresowaniem smako-
szO6w cieszy sie stodkie wykwintne wino likiero-
we Cap Corse, przyrzadzane z winogron odmiany
muscat i malvasia. Nie mniej poszukiwane sa
wina rézowe Patrimonio i Ajaccio, opatrzone sym-
bolem V.D.Q.S,, czyli znakiem wyzszej jakosci.

Wina korsykarnskie nie nadajq sie do dtugiego
przechowywania, totez cata produkcja jest spo-
zywana przez mieszkancéw i licznych turystéw.
Aby odkry¢ korsykariskie wina, trzeba odwie-
dzi¢ wyspe.

WINA Z ROZNYCH STRON SWIATA
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Prowansja jest najstarsza francuska kraing uprawy
winorosli




