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4 W Swiecie wina
réwniez panuja mody -
obecnie najchetniej
wybierane s mocno
nasycone wina
czerwone
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WSTEP

INOROSL PODROZUJE PO SWIECIE OD TYSIACLECI, SIEGAJAC WIEC

PO BUTELKE CHARDONNAY CZY CABERNETA, MOZEMY W NIE]J OD-

KRYC SLONCE AFRYKI, ELEGANCJE EUROPY, BARWY AUSTRALII,
LUB TEMPERAMENT KALIFORNII. ZASZCZEPIANA W CORAZ TO NOWE MIEJSCA
WINOROSL ZMIENIALA SWOJ CHARAKTER, ODPLACAJAC SIE WIELKA ROZNO-
RODNOSCIA WIN Z NIE] SPORZADZANYCH.

Jak to z winem bylo

Winna latorosl nie wymaga zyznej gleby ani

specjalnego nawozenia, ale jej uprawa wca-
le nie nalezy do najtatwiejszych. Nie z kaz-
dych winogron mozna otrzymac dobry trunek.

Grona przeznaczone na wino powinny by¢ od-
powiednio dojrzate, soczyste i Sciste. Takie
owoce rodza sie w winnicach, ktérym przede
wszystkim sprzyja klimat. Dzi$ najkorzystniej-
sze warunki klimatyczne do uprawy winoro-
§li istnieja wokot 40. réwnoleznika szerokosci
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geograficznej péinocnej i potudniowej. Na pot-

kuli péinocnej sa to tereny potudniowej Eu-
ropy, Kalifornia, Meksyk i Azja Srodkowa, a na
potkuli poltudniowej: Argentyna, Chile, Re-
publika Potudniowej Afryki, Australia oraz
Nowa Zelandia. W okresie trzeciorzedu krzewy
winorosli w stanie dzikim wystepowaly w calej
strefie srédziemnomorskiej. Przed piecioma ty-
sigcleciami winogrona jadali mieszkancy tere-
now dzisiejszej Szwajcarii i Wtoch, ale nie znali
oni i nie wytwarzali wina gronowego. Wytwarza-
nie wina z winogron rozpoczeto w gtebokiej
starozytnosci: przeszto szes¢ tysiecy lat temu
mieszkancy krain o klimacie bardziej dla winoro-
$li taskawym zaczeli poddawac fermentacji gra-
natowe owoce.

Wiele Zrédet wskazuje na potudniowy Kau-
kaz jako miejsce pochodzenia winnej latoro-
§li. Biblijny Noe, ktéry byl rolnikiem, zasadzit
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winnice dopiero wtedy, gdy opadty wody poto-
pu, a jego arka osiadta u podndza gory Ararat.
W sumeryjskim Eposie o Gilgameszu takze
mowi sie o potopie i arce, pojawia sig rowniez
wino. Mozna sie spiera¢, czy Utnapisztim, boha-
ter eposu, zabral na swdj korab szczep winoro-
§li, i czy wino, ktérym poit najetych do budowy
arki robotnikow, byto miejscowe czy z importu.
Jednak Mezopotamii raczej nie uznaje sie za
kolebke wina. Na podstawie zapiskow zacho-
wanych na glinianych tabliczkach ustalono, ze
winorosl zaaklimatyzowala sie w tym regionie
dopiero w I tysigcleciu p.n.e. Na plaskorzez-
bach z VII wieku p.n.e. krdl Aszurbanipal przed-
stawiony jest w ogrodzie pod drzewem oplecio-
nym winorosla, ale jesli wierzy¢ Herodotowi, to
jeszcze w V wieku p.n.e. w Mezopotamii winoro-
$li nie byto. A nawet jesli juz sie pojawiata, to na
pewno nie byla jeszcze powszechnie uprawiana.

4 W piwnicach
sktadowych wino
lezakuje nawet
kilkanascie lat
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W miare postepu badan naukowych oka-
zuje sie, ze na tym obszarze wiele roslin wy-
stepowato w stanie dzikim. Nie tylko pszenica
i jeczmien, takze liczne drzewa i krzewy owo-
cowe wywodza sie wlasnie z Zakaukazia. Ko-
lejne epoki lodowcowe nie doswiadczaly tego
regionu tak bardzo, jak Europy. Zakaukazie,na
ktérym w starozytnosci rodzito sie rolnictwo,
to kraina lezaca w bezposredniej bliskosci
owczesnych cywilizacyjnych poteg wschod-
niej czesci basenu Morza Srédziemnego:
Egiptu i Mezopotamii. Uwaza sie, ze z Za-
kaukazia przez Mezopotamie wino trafito
na wybrzeze syryjskie, do Palestyny, Egiptu
i Arabii na ktérym, zaktada sie, ze winorosl
i wino byly znane w Fenicji przynajmniej od
poczatku III tysiaclecia p.n.e. Badania arche-
ologiczne prowadzone na terenie Fenicji i Pa-
lestyny przyniosty liczne dowody materialne
potwierdzajace te teze, odkryto starozytne
prasy do wina, zbiorniki wykute w litej skale
i fragmenty dzbanéw, co pozwala snuc przy-
puszczenia, ze winorosl byta na tym obszarze
rozpowszechniona, a wino wytwarzano na
szeroka skale. O rozmiarach produkcji moze
$wiadczy¢ fakt, ze za czasoéw kréla Salomona
wino byto uzywane w Palestynie nie tylko na
potrzeby obrzeddéw religijnych, ale takze jako
napdj do codziennego spozycia. Jego nadwyz-
ki sprzedawano. Zalakowane dzbany, opatrzo-
ne informacja o jakosci trunku i miejscu wy-
tworzenia (na specjalnych pieczeciach wyryte
bylo imie wlasciciela winnicy), trafialy w rece
trudnigcych sie handlem Fenicjan.

Fenicjanie przystuzyli sie winu jeszcze
w inny sposob: zakladali winnice na ziemiach,
ktore kolonizowali. Tworzac handlowe przy-
cz6ki niemal na calym wybrzezu Morza Sréd-
ziemnego - od Egiptu po Pétwysep Iberyjski -
zaszczepiali tam rowniez swoja kulture rolna.
Zabezpieczajac sobie wlasne, niezalezne za-
plecze zywnosciowe, rozpropagowali rowniez
winorosl.
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Starozytny Egipt byt jednym z pierwszych
miejsc, gdzie rozpoczeto uprawe uszlachetnio-
nych odmian winogron, ktére nad Nil mogly
trafi¢ w wyniku wymiany handlowej z sasied-
nimi krajami z Azji Mniejszej. Egipcjanie nie
wyrabiali wina w duzych ilosciach, cenili przede
wszystkim owoce. Winorosl byta tam znana juz
od poczatku Starego Panstwa, a dzieki zacho-
wanym Zrodlom ikonograficznym mozna dzi$
bardzo dokladnie przesledzi¢ kolejne etapy pro-
dukcji wina. Egipcjanie mieli zwyczaj datowac
wino, ktére przechowywali w zapieczetowanych
dzbanach, i na pieczeciach podawac miejsce
produkcji oraz imie wytworcy. Za czaséw Nowe-
go Panstwa w Egipcie wytwarzano wino wyso-
kiej jakosci ze szlachetnych szczepdw, ale bylo
ono napojem kréléw i dostojnikéw. Lud pijat je
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tylko podczas $wiat. Dopiero w okresie, kiedy

nastapita hellenizacja Egiptu, wino stalo sie na-
pojem powszechnym, tak jak w Gregcji.

Starozytni Grecy zaczeli wytwarza¢ wino
mniej wiecej przed trzema tysiacleciami. Naj-
prawdopodobniej winorosl pojawita sie naj-
pierw na Krecie, dokad trafita z Egiptu albo
z Fenicji. Z Krety kultura wina zawedrowata
do Grecji, a nastepnie winnice pojawily sie na
Sycylii i na potudniu Italii.

Wina z Lesbos, Chios, Krety i Cypru cie-
szyly sie wielkim powodzeniem. Juz wowczas
znano okoto 150 odmian winorosli i setki
marek wina. W czasach antycznych stynety
piwnice zalozone przez niejakiego Skorusa,
w ktorych przechowywano 300 tysiecy amfor
najprzedniejszych win ponad 200 marek.

4 Grona przeznaczone
na wino powinny by¢
odpowiednio dojrzate,
soczyste i Sciste

44 Bezpieczne
i wiasciwe
przechowywanie wina
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Grecy dodawali do wina s6l, gips, biata
glinke, oliwe, miazdzone migdaly, orzesz-
ki cedrowe, popidt drzewny, nasiona kopru,
kminu, miete, miéd. Wiele dodatkéw stoso-
wanych przez 6wczesnych winiarzy prze-
trwalo prébe czasu i uzywane do dzis. Swie-
Zy sok z winogron w dezynfekowanych siar-
ka dzbanach wstawiano do skalnych piwnic
na sze$¢ miesiecy i dluzej. Nastawiano réw-
niez wino na rodzynkach, ktére fermentuja
bardzo wolno, i po kilku latach rozlewano je
do amfor opatrywanych etykieta wskazujaca
rok zbioru, miejsce wytworzenia wina, bar-
we i dodatki. Wyborowe wina dojrzewaly po-
woli - Homer w Odysei wspomina o starych
winach, ktére dojrzewaly jedenascie lat.

Greckie wina byly bardzo mocne i naj-
prawdopodobniej stodkie, a te, ktore wytwo-
rzono z dodatkiem miodu lub zageszczonego
soku winogronowego, odznaczaly sie wyjat-
kowa gestoscia. Wydaje sie, ze rozcienczanie
przez Grekéw wina woda nie bralo sie z che-
ci ostabienia jego mocy, lecz gestosci.

Grecy preferowali wino czerwone, a jego
spozywanie odbywato sie wedtug Scistego
rytuatu na tak zwanych sympozjonach. Na
owych ucztach, w ktérych uczestniczyli tyl-
ko mezczyzni bedacy wolnymi obywatelami,
po biesiadzie sktadajacej sie z wielu potraw
wszyscy spetniali nierozcienczonym winem
toast na cze$¢ boga winnic i wina Dionizo-
sa, a nastepnie wylewali odrobine trunku
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na ofiare ulubionemu bé__s'twu.w stuzba
wnosita kratery - ogroﬁme cynowe dzbany
z dwoma uchwytami, w ktérych wino mie-
szano z woda zrddlana. Piciu towarzyszyta
przyjemna rozmowa, goscie stuchali muzyki,
recytacji poezji i ogladali wystepy tancerek,
ktore oprocz fletnistek byly jedynymi ko-
bietami bywajacymi na sympozjonach. Na-
lezato wypic¢ zdrowie obecnych, wspomniec
nieobecnych, a takze wyrazi¢ wdziecznos¢
innym bogom.

Sztuke uprawy winorosli i umiejetnosé¢ wy-
twarzania wina zapozyczyli od Grekéw Rzy-
mianie. W czasach cesarstwa rzymskiego wino
bylo znane i powszechnie spozywane we
wszystkich prowincjach. Najbardziej ceniono
trunki z wyspy Chios na Morzu Egejskim, poto-
zonej u wybrzezy Azji Mniejszej, i italskie wino
z Kampanii (Falernum vinum), z winnic wokot
miejscowosci Falernus. Winiarze rzymscy
udoskonalili technologie wytwarzania, wpro-
wadzajac fermentacje i dojrzewanie wina na
stonicu. U Horacego mozna napotka¢ wzmian-
ke o winie sze$¢dziesiecioletnim, a u Pliniusza
Starszego nawet o winie, ktore lezakowalo
200 lat. Wino z Italii trafiato do wszystkich za-
katkow starozytnego Swiata, wlacznie ze Skan-
dynawia i Indiami. Celtowie za amfore dobo-
rowego trunku oddawali niewolnika. Spozycie
byto bardzo duze - nawet stuzba i niewolnicy
otrzymywali codziennie porcje taniego wina
z winogronowych wyttokow.

44 Winnica wymaga
intensywnej pielegnacji

i réznorodnych zabiegéw
agrotechnicznych

44 W niektérych
krajach nazwa ,wino”
jest zarezerwowana dla
win gronowych

44 Winnice w dolinie

Mozeli - kultura uprawy
winorosli i wyrobu

wina obecna jest

w Niemczech od czasu

najazdéw rzymskich
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Pierwsze winnice w Galii powstaly okoto
VI wieku p.n.e. Greccy kolonisci z Azji Mniej-
szej, ktorzy u ujscia Rodanu zatozyli Massalie
(Marsylie), przywieZzli z soba szczepy winoro-
§li. Ale prawdziwy rozwdj winiarstwa na tere-
nie Prowans;ji datuje sie od poczatku I wieku
p.n.e., co oznacza, ze przypada on na okres
rzymskiej ekspansji.

Uprawa winorosli rozwijata sie nie tylko
w Galii. W dolinach Renu, Dunaju i w wielu
innych regionach Europy ludnos¢ uprawiata
dzikie winogrona. W V wieku uprawa wino-
gron byta znana niemal w calej Europie Potu-
dniowej i Srodkowe;j.

Wielkie znaczenie dla rozwoju winiarstwa
i kultury wina miato umocnienie sie chrze-
Scijanstwa. Juz wokoét pierwszych egipskich
monastyréw pojawily sie winnice, ktore da-
waly ubogiej wspoélnocie utrzymanie. Wino
byto niezbedne do celebrowania mszy, a mni-
si, ktorzy wypelniajac misje chrystianizacji
poganskiego i barbarzynskiego swiata, budo-
wali klasztory na terenach, gdzie winorosli
sie nie uprawiato, musieli podja¢ sie trudu
zaktadania winnic. W $redniowiecznej Eu-
ropie kazdy klasztor utrzymywat sie sam,
a zakonnicy tworzyli samowystarczalne go-
spodarstwa, w ktéorych uprawa winogron
i wyrob wina rozwijaly sie niezaleznie od
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klasztornej reguty. Wino produkowali takze

zakonni bracia, rycerze i szpitalnicy. Do dzis$
wiele nazw win przypomina o ich klasztor-
nym pochodzeniu.

We wczesnym sredniowieczu winiarze za-
czeli w procesie produkcji uzywac¢ drewnia-
nych beczek, wynalazku Galow. Od tego cza-
su europejska technologia winiarska zmienita
sie niewiele. Ustalit sie tez podziat na Europe
Potudniowa, majaca wtasna, wielusetletnia
kulture uprawy winnic, i Europe Péinocna,
ktoéra byla winnic pozbawiona. Europejczy-
cy z Potudnia przywykli do wina i wynosili je
ponad inne napoje. Mieszkancy Pdéinocy wo-
leli mocniejsze wina z dodatkiem spirytusu.
Anglicy jako pierwsi zaczeli doprawia¢ wina
spirytusem i byli ich gtéwnymi konsumenta-
mi. Whasnie w Anglii popularne staly sie takie
wina, jak porto, madera, malaga i marsala.

Osobnym, samodzielnym osrodkiem upra-

wy winogron i wyrobu wina byty Armenia
i Gruzja, gdzie rozwinieta kultura wina ist-
nieje od tysiecy lat. Jeszcze innym osrodkiem
winiarstwa stala sie Azja Srodkowa.
Praca setek pokolen winiarzy i wielowiekowa
selekcja zaowocowaty wyhodowaniem z dzi-
ko rosnacej winorosli tysiecy odmian wino-
gron przeznaczonych do wyrobu przeréznych
gatunkow.

4 Drewniana beczka
zostata wymyslona
przez Galéw

44 Zaleznie

od nastawienia
gospodarstwa
uprawia sie winnice
wieloodmianowe lub
jednoodmianowe
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4 Francuzi sg
uznawani za
najwiekszych smakoszy
wina - na kazdym
kroku mozna spotkac
przytulne winiarnie

i sklepiki oferujgce
petng game wybornych
trunkéw

»» Najbardziej
cenione wina
francuskie to wina
bordoskie, szampanskie
i burgundzkie
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FRANCJA

i najazdy barbarzyncéw pograzyly Europe

Francja to najbardziej znany kraj europej-
ski, w ktérym uprawia sie winorosl i wyrabia
wino. Produkcje rozpoczeto w VI wieku p.n.e.
w winnicach, ktore zaktadali greccy osadnicy
w potudniowej Galii, w okolicach dzisiejszej
Marsylii, a 6wczesnej Massalii. Wielowieko-
wa historia francuskiego winiarstwa obfituje
w rozne wydarzenia, ktore czasem sprzyjaly,
innym za$ razem przeszkadzaly w rozwoju
tej gatezi rolnictwa. Galowie bardzo szyb-
ko przyswoili sobie sztuke uprawy winorosli
i zaczeli przesadzac¢ rosnace w lasach dzikie
wino, by w koficu wyhodowa¢ odmiane, ktdra
przyjeta sie na ziemiach Akwitanii w regio-
nie Bordeaux. Upadek cesarstwa rzymskiego

w chaosie. Winnice, ktére ocalaly ze znisz-
czen, zostaly wtedy przejete przez mnichow,
ktérzy posiadali odpowiednia wiedze o wytwa-
rzaniu wina i doswiadczenie w tym zakresie.
Sredniowieczne klasztory wyrabiaty trunki
nie tylko na wlasne potrzeby, lecz takze na
sprzedaz. We Francji ten stan rzeczy zmienita
dopiero rewolucja, w czasie ktdrej skonfisko-
wano winnice koscielne i zakonne.

Procz pewnego odsetka winiarskiej pro-
dukgji, wysytanego wprost z Bordeaux (tam-
tejsze czerwone wina byly rzeczywiscie wy-
jatkowo dobrej jakosci i cieszyly sie duza
popularnoscia, czego o wyrobach z innych

Wina z réznych stron $wiata



regionéw nie mozna bylo powiedziec), do
1850 roku wiekszos¢ francuskich win byta
konsumowana w granicach regionéw winiar-
skich. Paryzanie pili swoje wino, mieszkancy
regionu Bordeaux swoje, Burgundia pita wine\

wyprodukowane u siebie. Powstanie potaczen \
kolejowych i poprawa komunikacji drogowej |
walnie przyczynily si¢ do wywozu win poza |

granice regionéw. Popularyzacji wina sprzyja/}"‘

takze brak oplat celnych: za przyklad niech
postuzy kariera lekkich czerwonych N
win bordoskich, ktére podbily Anglie
w czasach przynaleznosci ksiestwa
Akwitanii do Korony Angielskiej (XII-
XIV w.). Clarety (tak wina bordoskie
nazywali Anglicy) byly przewozone na
wyspe droga morska - byt to wowczas
transport tani, a co najwazniejsze, za
wino nie pobierano optat celnych.
Produkcji wina od poczatku
towarzyszyly nieustanne zabiegi
o podwyzszanie jego jakosci,
a to dazenie byto realizowa-
ne zazwyczaj w dwoch uzu-
pehiajacych sie kierunkach.
Przede wszystkim wybierano
najlepsza glebe pod uprawe

wyborowych odmian wi-

norosli, a takze wspierano /
r 4

rozwdj technologiczny i ku

ture upraw. Odkrycia na-
ukowe w dziedzinie che-
mii i biologii, do jakich
doszto w II potowie
XIX wieku,
znajdowaty

FRANCJA

natychmiast zastosowanie w produkcji win
o niespotykanej dotad jakosci. Francuscy mi-
krobiolodzy zaczeli odgrywac znaczaca role
w rozwoju technologii uprawy winorosli i wy-
twarzania wina.

Obecnie Francja produkuje najwiecej wina
na $wiecie, a konkuruja z nia Wtochy i Hisz-
pania. Francja, o czym nalezy pamietac, jest
takze kolebka win szampanskich i koniakéw.
Najbardziej cenione wina francuskie to wina
bordoskie, szampanskie i burgundzkie.
Uprawa winorosli i produkcja win kon-
centruja sie we Francji w kilku regio-
nach: Bordeaux, Burgundii (Bourgogne),
Alzacji (Alsace), Szampanii (Champagne),
dolinach Rodanu (Cotes du Rhone), i Lo-

ary (La Vallée de la Loire), oraz

w Midi-Pyrénées, czyli na po-

tudniu Francji. Pewne znaczenie
maja tez Jura i Region Potudnio-
wo-Zachodni. Nazwy handlowe win
pochodza od miejscowosci, w kto-
rych zostaly one wyprodukowane.

Na etykiecie moze widnie¢ nazwa

regionu (na przyktad Bordeaux),

okregu (na przyktad Médoc),




4 |m mniej owocow
wyda krzew, tym beda
one lepszej jakosci

P> We Francji dla
najlepszych win
markowych obowigzujg
Sciste limity wydajnosci
z hektara winnicy,
okreslone w hektolitrach
uzyskiwanego wina
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miejscowosci (na przyktad Pessac) lub na-

zwa gospodarstwa winiarskiego (na przyktad
Chateau d’Yquem). Te wina stanowia ekstra-
klase win francuskich. Wyjatek stanowia wina
z Alzacji - w tym regionie nazwa pochodzi od
winogron uzytych do produkcji.

Wszystkie wina pochodzace z Szampanii,
Burgundii, Bordeaux, departamentu Loary,
a takze wykwintne wina naturalne podlegaja
kontroli pod wzgledem miejsca pochodzenia
(zob. A.O.C.).

BORDEAUX to najstynniejszy winiarski re-
gion Francji. Sktada sie z okregow, ktére roz-
nia sie od siebie nie tylko powierzchnia, lecz
takze wlasciwosciami produkowanych win.
Najlepsze wina czerwone pochodza z okregow
o tagodnym i umiarkowanym klimacie: Graves,
Saint-Emilion, Pomerol i Médoc.Ten ostat-
ni jest jednym z najcenniejszych w regionie
bordoskim. Kamieniste wzgdrza stwarzaja

tam odpowiednie warunki glebowe (zwir, gli-
na, piasek i wapn) i sprzyjaja uprawie takich
szlachetnych odmian winogron, jak cabernet
sauvignon, cabernet franc i merlot. Ponad
polowe upraw stanowia winogrona cabernet
sauvignon. Médoc dzieli sie na dwie krainy:
Bas-Médoc na pétnocy, u ujécia Zyrondy, i Haut-
-Médoc na potudniu.

Gléwna cecha win z okregu Médoc jest zdol-
nos¢ do dtugotrwatego lezakowania. Dojrzewaja
kilka lat w debowych beczkach, a wowczas roz-
jasniaja swoja barwe, nabieraja odcienia rubi-
nowego, wybornego smaku i aromatu z nuta
wanilii w bukiecie. Zalicza sie je do najwyz-
szej klasy jakoSciowej - grands premiers crus.
Z Médoc pochodza stynne wina: Chateau Mar-
gaux, Chateau Latour, Chateau Latife.

W okregu Graves winnice sa rozlokowane
wzdtuz lewego brzegu rzeki Garonny. Stamtad
wlasnie pochodza elitarne biate i czerwone
trunki o delikatnym i wybornym smaku. Naj-
lepsze wina czerwone z tego okregu to Chate-
au Haut-Brion i Chateau Pape Clément. Wina
biale z tych winnic, z zaznaczona na etykietach
nazwa miejsca pochodzenia, zaréwno wytraw-
ne, jak i stodkie, sa cenione za rzadko spoty-
kany bukiet i pelnie smaku. Wérdd najbardzie;
poszukiwanych win biatych sa wytrawne i pot-
wytrawne Graves i Graves Supérieur.

Wyjatkowa jakoscia odznaczaja sie stodkie
biate wina naturalne z winogron szczepéw
sémillon i sauvignon blanc z okregu Sauter-
nes. Wina Sauternes i Haut Sauternes uwa-
zane sa przez znawcOw za najlepsze na swie-
cie. Wsrdd win z tego okregu wyrdznia sie
niezmiennie Chateau d'Yquem - wyjatkowo
dlugowieczny trunek o niezroéwnanym smaku
i bukiecie, ktéry wraz z wiekiem osiaga nad-
zwyczajny smak i zachowuje wszystkie walory.

Czerwone wina bordoskie sg zaliczane do
winiarskiej czolowki i ciesza sie uznaniem na
catym swiecie dzieki eleganckiemu bukietowi
z tonami czeresni, suszonych sliwek i czarnej
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porzeczki oraz domieszka tanin. Te wyjatkowe
cechy ksztaltuja sie podczas lezakowania win
w debowych beczkach. Czerwone wina bor-
doskie komponuja sie idealnie z daniami mie-
snymi i serami. Typowe wina tego rodzaju to
Bordeaux A.O.C., Bordeaux Supérieur A.O.C.,
Médoc A.O.C. oraz Saint-Emilion A.O.C.

Oproécz tak zwanych ,wielkich win” czer-
wonych w regionie Bordeaux wytwarza sie
wina biale, r6zowe, a takze stodkie wina mu-
sujace w okregach: Sauternes, Entre-Deux-
-Mers, Graves.

Biale wytrawne wina bordoskie styna
Z owocowych aromatéw z tonami grejpfrutow
i zielonych jabtek. Najlepiej komponuja sie
z rybami, owocami morza i bialtym miesem.
Typowe bordoskie wina biate to Entre-Deux-
-Mers A.O.C. i Bordeaux A.O.C.

Stodkie wina bordoskie, takie jak Sau-
ternes i nieco bardziej wytrawne Chateau
Climens, cechuje kuszacy miodowy aromat
akacji i dojrzatych gruszek. Wina te sa wy-
kwintnym dodatkiem do wszelkich deseréw
i pasztetu z gesiej watrobki.

Rézowe wina bordoskie i lekkie wina czer-
wone charakteryzuja sie bardzo przyjemnym
aromatem poziomek i wisni, a takze odswie-
zajacym, lekko kwaskowatym smakiem. Sa do-
skonatym dodatkiem do sataty i serow.

Wina z Bordeaux pasuja na wszystkie oka-
zje - od kolacji w rodzinnym gronie do specjal-
nych uroczystosci wymagajacych najbardziej
wykwintnych marek.

Winiarstwo BURGUNDZKIE siega korze-
niami czasow galijsko-rzymskich, ale in-
tensywnie rozwinelo sie dopiero we wcze-
snym Sredniowieczu. Przyczynila sie do
tego dziatalno$¢ klasztoréw. Wina burgun-
dzie pochodza z szesciu okregéw winiar-
skich: Chablis, Cote de Nuits, Cote de Beau-
ne, Cote Chalonnaise, Maconnais i Beaujolais.
W winnicach Burgundii uprawia sie odmiany wi-
nogron: pinot noir, chardonnay, gamay, aligoté.

FRANCJA







Zimny klimat péinocnej Burgundii trudno

uznac za sprzyjajacy uprawie winorosli, ale
mimo to kultywuje sie tu odmiane biatych
winogron chardonnay, z ktérych powstaje
wspaniate wytrawne Chablis. Jest to nie-
zbyt mocne wino o pieknym bukiecie i przy-
jemnym smaku, jasnozoétte z zielonkawymi
refleksami. Zdaniem degustatoréow udane
Chablis cechuje swiezos¢, lekkos¢, wyrazny
smak i bogaty bukiet. Fermentacja i lezako-
wanie w beczkach zaokraglaja smak wina,
pozbawiaja ostrosci, czynia je aksamitnym,
gtadkim, nieco przygtuszaja aromat, ale do-
daja za to waniliowa nute. Wiekszos$¢ winia-
rzy uwaza jednak, ze 6w zabieg pozbawia
Chablis jego indywidualnosci. Przewaza za-
tem Chablis, ktore nie ma kontaktu z debo-
wa beczka. Produkowane w tym okregu wina
markowe o kontrolowanej nazwie podzielone
sa na cztery grupy: Chablis Grand Cru, Cha-
blis Premier Cru, Chablis i Petit Chablis.
Synace na calym swiecie wina Chablis
sa najbardziej znanymi winami francuskimi.

FRANCJA

Lezakowane, szlachetne chablis jest wspa-
nialtym dodatkiem nie tylko do owocéw mo-
rza: homaréw, krabow, o$miornic i ryb pod
beszamelem, lecz takze do pasztetu z gesich
watréobek, duszonego kroélika i drobiu.

Z okregu Cote de Beaune pochodzi ary-
stokracja win burgundzkich produkowanych
z czerwonych winogron (Aloxe-Corton, Be-
aune, Pommard, Volnay) oraz wysokiej klasy
wytrawne wina biate (Puligny-Montrachet,
Montrachet, Chassagne-Montrachet, Meur-
sault). Te ostatnie maja wtasciwa tylko so-
bie ceche: kiedy sa mtode, charakteryzuje je
wodnista barwa, ale gdy dojrzeja, nabieraja
koloru miodowo-ztocistego.

Wsrod najbardziej znanych burgundz-
kich win czerwonych jest Chambertin. Byto
to ulubione wino Napoleona - po piecio-,
szescioletnim lezakowaniu dostarczano mu
je w specjalnych butelkach produkowanych
w manufakturze w Sevres.Wino dla cesarza roz-
cienczano woda. Podczas kampanii wojennych
jechata za Bonapartem specjalna kareta, ktora

4 Francuskie winnice
to rozlegte posiadtosci
dziedziczone z pokolenia
na pokolenie

44 Domaine Comte
Senard z okregu Cote
de Beaune wytwarza
jedne z najlepszych win
burgundzkich - Aloxe-
-Corton, wina czerwone
tej odmiany nosza
nazwe corton
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4 Na potudniu
regionu burgundzkiego,
w okregu Beaujolais,
produkowane sg

lekkie wina, niezbyt
mocno zabarwione,
aromatyczne,

0 od$wiezajgcym smaku

nazywano ,wielka piwnica”. Précz Napoleona
w Chambertinie gustowali takze inni wtadcy.
Wina z Chambertin sa mocne, aromatyczne,

pachna czeresnig, a czasami, zaleznie od roku,

gorzka czekolada. Po kilkuletnim lezakowaniu
ich aromat wzbogaca sie o delikatny zapach
trufli, lukrecji i suszonych owocow. Zaleca sie
spozywac je w temperaturze 16-17°C jako do-
datek do mies krwistych z ciemnym sosem, dzi-
czyzny, pieczonej kaczki lub gesi.

Wina burgundzkie, okreslane jako wiel-
kie burgundy, to elita win markowych. Mu-
sza dojrzewac bardzo dlugo, od kilku do
kilkunastu lat, i dopiero wtedy uzyskuja
swa wyjatkowa klase. Do wielkich wytraw-
nych biatych burgunddéw zalicza sie Chablis,
Chassagne-Montrachet, Corton-Charlema-
gne, Meursault, Montrachet, Pouilly-Fuis-
sé. Wielkie wytrawne burgundy czerwone
to przede wszystkim Chambertin, Gevrey
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Chambertin, Clos de Vougeot, Cote de Be-
aune, Macon, Mercurey, Pommard, Vosne
Romanée.

Wina produkowane na potudniu regionu
burgundzkiego, w okregu Beaujolais, nie
powinny dlugo lezakowa¢, gdyz dojrzewaja
szybko i najlepiej smakuja, gdy sa mtode.

Trunki z tego okregu moga nosi¢ nazwe wina

burgundzkiego (Bourgogne), Beaujolais albo
tez nazwe gminy, z ktérej pochodza, jak np.

FRANCJA

te najbardziej cenione: Moulin a Vent i Fleu-
rie. W okregu Beaujolais wytwarza sie wina
réznej jakosci - od pospolitych przez Beau-
jolais Supérieur, Beaujolais Villages do win
kategorii cru. Wino Beaujolais wytwarzane
z ciemnej odmiany winogron gamay noir to
wino lekkie, niezbyt mocno zabarwione, aro-
matyczne, o odswiezajacym smaku. Wina
te nalezy zawsze spozywac schtodzone do
8-10°C.




